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Prečo Unilever 
Food Solutions?

Naším cieľom je pomáhať vám riešiť každodenné situácie, s ktorými sa pri svojej 
práci stretávate. Vďaka našim produktom ušetríte čas a námahu pri základnej 
príprave jedál, aby ste sa mohli viac venovať tomu, čo vás na kuchárskej profesii 
skutočne baví. Pri všetkých našich výrobkoch sa navyše môžete vždy spoľahnúť na ich 
kvalitu, aj na kvalitu všetkých použitých surovín.

Ponúkame široký rozsah služieb. V našom kuchárskom štúdiu robíme odborné 
a interaktívne semináre, ktoré pre vás pripravujú členovia kuchárskeho servisu UFS 
spolu so špičkovými kuchármi z Českej a Slovenskej republiky. Množstvo noviniek 
a zaujímavostí z kuchárskeho prostredia môžete čerpať aj pri našich prezentáciách 
prípravy jedál.

Kvalita
Všetky naše produkty pochádzajú z vysokokvalitných 

a prísne kontrolovaných surovín.

Trendy
Pri príprave vychádzame z trendov a noviniek na domácej 

aj medzinárodnej úrovni.

Značky
Ponúkame kvalitné značky populárne medzi kuchármi 

a zákazníkmi doma aj v zahraničí.

Inšpirácia
Pripravujeme pre vás pravidelnú inšpiráciu v podobe 

receptov a brožúr.

Tím poradcov
Vďaka tímu obchodných poradcov máte k dispozícii stály 

kontakt a pomoc kdekoľvek.

Kuchársky servis
Skúsení kuchári kuchárskeho servisu UFS vám poradia 

s akýmkoľvek typom prevádzky.

NENAHRADITEĽNÍ POMOCNÍCI DO VAŠEJ KUCHYNE
Už od roku 1992 dodávame na slovenský trh kvalitné produkty svetoznámych značiek 
Knorr a Hellmann‘s.
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S nami v tom nikdy nie ste sami. O svoje dlhoročné skúsenosti z českých a slovenských 
prevádzok aj zo zahraničia sa s vami podelí tím skúsených kuchárov kuchárskeho servisu 
Unilever Food Solutions.

Držiteľ dvoch zlatých medailí 
z kuchárskych olympiád IKA v rôznych 

disciplínach a medzinárodný 
rozhodca Svetovej federácie kuchárov, 

ktorý rozhoduje na najvyšších 
kulinárskych súťažiach sveta.

Hlavný školiteľ špecializovaný 
na kuchynský personál v školských 

zariadeniach a nemocniciach. Pôsobí 
v celej Českej republike a čiastočne 

na Slovensku.

MILAN SAHÁNEK

JURAJ DOHŇANSKÝ

Vedúci kuchárskeho tímu  
a manažér kuchárskeho servisu UFS

Kuchár prezentér 
UFS Česká republika

fb.com/milansahanekchef

fb.com/jurajdohnanskychef

Náš kuchársky servis
Unilever Food Solutions
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PAVOL IŠTOŇA
Kuchár prezentér

UFS Slovensko

Školiteľ špecializovaný na HORE 
zo skúsenosťou zo zahraničných 

reštaurácií. Pôsobí primárne 
na Slovensku.



TOP produkty 
Unilever Food Solutions

Každý produkt z našej ponuky znamená 
jednoduché, rýchle a pritom maximálne 

kvalitné riešenie pre vašu kuchyňu.

Nasledujúcich desať produktov predstavuje 
skutočných superhrdinov, prinajmenšom podľa 

obľúbenosti, ktorú si u vás dlhodobo držia.

Preto nesmú chýbať ani vo vašej kuchyni.
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TOP 
Unilever Food Solutions

|  Silná chuť a vôňa vývaru z hovädzieho mäsa.
|  Rýchle, jednoduché a všestranné použitie.
|  Prvotriedne ingrediencie, bez konzervantov, farbív a palmového oleja.

Do polievok, omáčok, štiav, marinád a jedál s hovädzím mäsom.

KNORR HOVÄDZÍ BUJÓN 
1 kg alebo 5 kg

|  S jemnou chuťou hydinového mäsa.

|  Rýchle a jednoduché použitie bez námahy.

|  Prvotriedne ingrediencie, bez konzervantov, farbív a palmového oleja.

Do polievok, omáčok, štiav, marinád, zeleninových zmesí a hydinových jedál.

KNORR KURACÍ BUJÓN  
1 kg alebo 5 kg

|  Neutrálna mäsová chuť so zeleninou a korením.

|  Rýchle a jednoduché použitie bez námahy.

|  Prvotriedne ingrediencie, bez konzervantov a farbív.

Do polievok, omáčok, štiav, na ochutenie vody pri varení vložiek a závariek.

KNORR ČÍRY BUJÓN  
7 kg, 15 kg alebo 60 kg 

|  Rýchla príprava v priebehu niekoľkých minút.

|  Jemná konzistencia a prirodzená chuť aj farba.

|  Obsahuje mlieko, takže už nie je potrebné ho pridávať .

Dá sa použiť aj ako základ pre ďalšie varianty, alebo zapekať.

KNORR ZEMIAKOVÁ KAŠA S MLIEKOM 
4 kg alebo 4x 2 kg

|  Delikátne ochutená, dá sa použiť aj samostatne.

|  Z veľmi kvalitného repkového oleja.

|  Veľký zdroj omega-3 mastných kyselín.

Do studených omáčok a dipov, na zdobenie chlebíčkov, vajec, ale aj do šalátov.

HELLMANN'S PROFESSIONAL MAJONÉZA  
5 l

|  Vyvážená hustota, dymová a sladká chuť.

|  Vyrábaná z paradajok pestovaných udržateľným spôsobom.

|  Vhodná na grilované rebierka alebo na prípravu marinád a dipov.

Na marinovanie a potieranie mäsa a jedál, vhodná aj ako dip.

HELLMANN'S BARBECUE OMÁČKA  
4,8 kg

|  Vyvážená chuť a konzistencia, viditeľné kúsky zeleniny.

|  Záruka kvality vďaka Hellmann’s.

|  Zákazníkmi obľúbená.

K mäsám, zelenine, zemiakovým prílohám aj do zapekaných jedál.

HELLMANN'S TATÁRSKA OMÁČKA  
5 l alebo 10 l 

|  Hygienické balenie pre okamžité podávanie.

|  Zákazníkmi obľúbená.

|  Prechodné uskladnenie pri teplote až 25 °C.

K mäsám alebo k zemiakovým hranolčekom.

HELLMANN'S TATÁRSKA OMÁČKA PORCIOVANÁ 
30 ml alebo 50 ml |  Výrazná chuť a vôňa pečeného mäsa.

|  Je možné pripraviť aj malé množstvo.

|  Vhodná tiež na prípravu v konvektomate.

Ideálna na rýchlu prípravu tradičnej hnedej omáčky.

ŠŤAVA K MÄSU 
3,5 kg

|  Vysoká koncentrácia a preto aj výťažnosť.
|  Autentická farba a chuť vďaka šetrnému spracovaniu.
|  Z talianskych paradajok pestovaných udržateľným spôsobom.

Do polievok, omáčok, na pizzu, na prípravu talianskej kuchyne aj duseného mäsa.

KNORR PARADAJKOVÝ PRETLAK 
800 g alebo 4,5 kg 

|  Zelenina pochádza z trvalo udržateľných zdrojov.

|  �Je bez palmového oleja a uchováva si zeleninovú chuť vďaka šetrnému konzervovaniu 
sušením.

|  Dodáva jedlám obľúbenú chuť a farbu.

Ideálny do polievok, omáčok, na zeleninu aj rôzne druhy mäsa.

DELIKÁT 
5 kg
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Hrubozrnná štruktúra umožňuje marinovanie mäsa nasucho, aj klasickou cestou. 
Sú vhodné nielen na úpravu mäsa, ale aj zeleniny či zemiakov, pri grilovaní, úprave 
na ražni, pečení a príprave v konvektomate.

Esencie

Skvelá chuť a sila moderných tekutých dochucovadiel Essence sa vám osvedčí pri 
príprave polievok, omáčok, štiav, marinád a ďalších jedál. Vďaka ich tekutej 
konzistencii ich môžete použiť za tepla aj za studena.

Marinády

Legenda symbolov

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

Zo surovín 
neobsahujúcich lepok

Zo surovín 
neobsahujúcich mlieko

Zo surovín 
neobsahujúcich vajcia

Zo surovín 
neobsahujúcich mäso

Bez pridaného 
glutamanu sodného

Moderné prípravky 
pre náročných

Knorr Professional ponúka širokú škálu vysokokvalitných 
ingrediencií vyvinutých v spolupráci so svetovými kuchármi. 

Nájdete medzi nimi tekuté esencie, redukcie, marinády, bylinky 
alebo zeleninu v rastlinnom oleji. Všetky ingrediencie z tohto 

radu ocenia hlavne skúsení a kreatívni kuchári, ktorí si radi 
dotvárajú a upravujú jedlá po svojom.

Essence Hovädzí bujón  
1 l

Essence Kurací bujón  
1 l

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Sypký prípravok 
na ochutenie na hovädzie 

0,75 kg

Sypký prípravok 
na ochutenie na kuracie 

0,7 kg

Sypký prípravok 
na ochutenie na ryby  

0,7 kg

Sypký prípravok 
na ochutenie na bravčové 

0,75 kg
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Primerby

Veľmi kvalitné pasty z voňavých byliniek a zeleniny, ktoré boli šetrne spracované ihneď 
po zbere, bez konzervantov a pridaných farbív. Ideálne na prípravu studených 
aj teplých jedál.

B E Z  VA J E C

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

PRIMERBA Bazalka  
340 g

PRIMERBA Provensalské bylinky  
340 g

B E Z  VA J E C

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

PRIMERBA Záhradné bylinky  
340 g

B E Z  VA J E C

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

PRIMERBA Červené pesto  
340 g

B E Z  VA J E C

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

PRIMERBA Zelené pesto  
340 g
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Prémiové bujóny

Goldaugen (známa receptúra „so zlatými očkami“) je zárukou bujónu so silnou vôňou 
a chuťou vývaru z hovädzieho mäsa. Ideálny na zosilnenie hovädzej chuti polievok, 
omáčok, štiav či jedál s hovädzím mäsom.

Číre zlatisté bujóny s typickou chuťou a vôňou kuracieho vývaru. Vhodné do polievok, 
omáčok, štiav, marinád, na ochutenie zeleninových a hydinových jedál. Bujóny sú bez 
alergénov (bez lepku a laktózy) a bez palmového oleja.

Kuracie bujóny

Goldaugen – Hovädzí bujón 
3 kg 

Počet porcií: 500

Kurací bujón 
1 kg 

Počet porcií: 200

Kurací bujón 
5 kg 

Počet porcií: 1 000

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ UMĚLÝCH

B A R V I V

BEZ

KON Z E R VA N TŮ

NEOBSAHUJE

ALERGENY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ UMĚLÝCH

B A R V I V

BEZ

KON Z E R VA N TŮ

NEOBSAHUJE

ALERGENY

Kvality vždy po ruke

Výrobky značky Knorr navrhli sami kuchári, 
ktorí o varení a potrebách kuchárov vedia najviac. 

Všetky ingrediencie sú spracovávané čo najšetrnejšími 
metódami, aby zostala zachovaná ich prirodzená chuť, 
a sú vhodné pre najrôznejšie spôsoby varenia. Praktické 

sú aj obaly všetkých produktov Knorr, ktoré sú pripravené 
na okamžité použitie a skladovanie.

Legenda symbolov

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

Zo surovín 
neobsahujúcich lepok

Zo surovín 
neobsahujúcich mlieko

Zo surovín 
neobsahujúcich vajcia

Zo surovín 
neobsahujúcich mäso

Bez pridaného 
glutamanu sodného
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Hovädzie bujóny

Číre bujóny so silnou chuťou a vôňou vývaru z hovädzieho mäsa sú vhodné na posilnenie 
hovädzej chute v celom rade jedál: od polievok, omáčok, štiav a mariád až napríklad 
po kôprovú omáčku. Bujóny sú bez alergénov (bez lepku a laktózy) a bez palmového oleja.

Naozaj silný bujón s chuťou a vôňou údeného mäsa, cibuľou a cesnakom. 
Perfektný na zosilnenie chuti údeného mäsa, alebo na dochutenie zemiakovej kaše.

Bujón s chuťou údeného

Číre bujóny

Skvelý univerzálny bujón obohatený sekanou petržlenovou vňaťou a ďalšími bylinkami. 
Vhodný do krémových polievok, omáčok, štiav a ďalších pokrmov, alebo na ochutenie 
vody pri varení vložiek a zavárok.

Všestranne využiteľné bujóny s plnou a bohatou chuťou zeleniny aj jemného korenia, 
napr. kurkumy a bieleho korenia. Bujóny sú bez alergénov (bez lepku a laktózy) a bez 
palmového oleja. Vhodné pre vegánov.

Zeleninové bujóny

Hovädzí bujón 
1 kg 

Počet porcií: 200

Hovädzí bujón 
5 kg 

Počet porcií: 1 000

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ UMĚLÝCH

B A R V I V

BEZ

KON Z E R VA N TŮ

NEOBSAHUJE

ALERGENY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ UMĚLÝCH

B A R V I V

BEZ

KON Z E R VA N TŮ

NEOBSAHUJE

ALERGENY

Knorr Professional Bujón s chuťou údeného 
1 kg 

Počet porcií: 200

Číry bujón 
7 kg 

Počet porcí: 1 272

Číry bujón 
15 kg 

Počet porcí: 2 728

Číry bujón 
60 kg 

Počet porcí: 10 908

Zeleninový bujón 
1 kg 

Počet porcií: 200

Zeleninový bujón 
5 kg 

Počet porcií: 1 000
bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY
BEZ UMĚLÝCH

B A R V I V

BEZ

KON Z E R VA N TŮ

VHODNÉ

PRO VEG E TA RIÁNY

NEOBSAHUJE

ALERGENY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ UMĚLÝCH

B A R V I V

BEZ

KON Z E R VA N TŮ

VHODNÉ

PRO VEG E TA RIÁNY

NEOBSAHUJE

ALERGENY
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Hubové bujóny

Tmavý hubový bujón s chuťou a vôňou hríbov a šampiňónov je skvelý na zosilnenie 
chuti v hubových polievkach alebo omáčkach, priam vynikajúci je na dochutenie 
hubového rizota.

Z ponuky našich trendy zahustených polievok si určite vyberie každý, kto chce svojim 
zákazníkom na tanieri servírovať vždy iba to najlepšie.

Trendy polievky

Závarky do polievok

Vynikajúco chutia a na tanieri vyzerajú veľmi lákavo. Závarky do polievok Knorr 
sú skrátka pohotový doplnok vhodný nielen do vašich čírych a krémových polievok.

Ako jednoducho dosiahnuť vynikajúcu chuť, či už sa pustíte do klasiky alebo 
medzinárodnej kuchyne? Uľahčite si prácu kvalitnými základmi Knorr. 
Sú vhodné aj na zapekanie.

Základy

VHODNÉ

PRO VEG E TA RIÁNY

VHODNÉ

PRO VEG E TA RIÁNY

Hubový bujón 
1 kg 

Počet porcií: 200

Hubový bujón 
8 kg 

Počet porcií: 1 600

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Hubový krém 
1,3 kg 

Počet porcií: 47

Toskánska paradajková polievka 
s bylinkami 

1,2 kg 

Počet porcií: 37

B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

Polievkové krutóny 
700 g 

Počet porcií: 85

Polievkové rezance 
3 kg

Počet porcií: 50

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Základ na Kung Pao  
1,5 kg

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Fix do čínskych jedál 
1 kg
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Zálievky

Spestrite svoju ponuku šalátov zálievkou Knorr. Vďaka stabilnej konzistencii sa 
jednotlivé zložky neoddeľujú ani po niekoľkých hodinách, zálievka je tak vhodná aj 
na prípravu šalátových bufetov.

Keď potrebujete ochutiť cestovinové, ryžové či zeleninové jedlá a dodať im niečo 
navyše. Jedlá potom počas uchovávania v ohrevných nádobách nestratia svoju 
vlhkosť, chuť ani vôňu.

Aroma Mix

Šťava

Je použiteľná bez vlastnej úpravy alebo ako základ najrôznejších variácií štiav a oceníte 
ju hlavne pri príprave mäsa v konvektomate. Knorr šťava má skrátka šťavu!

Vďaka granulovej konzistencii sa okamžite rozpúšťajú a netvoria sa hrudky, takže nimi 
môžete jedlo zahustiť kedykoľvek počas varenia. Skrátka rýchly a spoľahlivý pomocník 
pre všetky prípady.

Zápražky a zahusťovadlá

Záhradná zálievka 
700 g 

Výdatnosť: 7 l

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Aroma Mix Bylinky & Maslo 
1,1 kg

Svetlá zápražka 
1 kg

Tmavá zápražka  
1 kg

Zápražka svetlá  
0,25 kg

Zápražka tmavá  
0,25 kg

Huustá zátrepka 
bez lepku 

0,25 kg

Šťava k mäsu 
3,5 kg 

Výdatnosť: 35 l
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Kolekcia omáčok 
 À la minute

Minútkové omáčky Knorr sú skvelým riešením pre vaše menu. Vždy rovnako kvalitné, 
so správnou konzistenciou a perfektnou chuťou aj vôňou. Pre všetkých moderných 
a kreatívnych kuchárov.

Objavte všetky prémiové omáčky, ktorými hravo dochutíte akékoľvek pripravované 
ázijské jedlo.

Svetové omáčky
Ázijská kolekcia

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Demi Glace 
1,1 kg 

Výdatnosť: 11,6 l

Holandská omáčka 
1 kg 

Výdatnosť: 5,9 l

Holandská omáčka tekutá 
1 l 

Výdatnosť: 1 l

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Jemná syrová omáčka 
1,2 kg 

Výdatnosť: 6,6 l

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

Ketjap Manis  
sójová omáčka 

1 l

Pang Gang  
omáčka chilli a paradajky 

1 l

Sambal Manis  
omáčka chilli a sója 

1 l

Sunshine Chilli  
pikantná omáčka 

1 l

Teriyaki  
omáčka 

1 l

Svetové omáčky 
Talianska kolekcia

S prémiovými talianskymi omáčkami Knor vyčarujete za okamih to pravé Taliansko. 
Perfektné k všetkým druhom cestovín, na gnocchi, tortellini aj ravioly, k hydinovému, 
teľaciemu a všetkým mletým mäsám.

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Základ na bolonskú omáčku 
1 kg 

Výdatnosť: 8,5 kg

Garde d’Or Syrová omáčka 
1 kg 

Výdatnosť: 1 l
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Zeleninové zmesi

Špičková kvalita dostupná počas celého roku, to sú zeleninové zmesi z veľmi kvalitnej 
zeleniny privezenej priamo z Talianska. Špeciálne ochutené zmesi Knorr spĺňajú tie 
najvyššie nároky.

Vyrobená v Taliansku z 22 kg paradajok, ktoré zreli na slnku. Paradajky sú udržateľne 
pestované. Obsahuje iba paradajky a morskú soľ. 

Paradajková omáčka

Koreniace zmesi 
a dochucovadlá

Koreniace prípravky Knorr sú vhodné do teplej, ale aj studenej kuchyne. Originálne 
kombinujú chuť a vôňu vybraných byliniek, zeleniny a korenia.

B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Pelati – Paradajky celé lúpané  
2,5 kg

Polparicca – Krájané paradajky  
2,55 kg

Peperonata 
2,6 kg

Paradajkový pretlak  
0,8 kg

Paradajkový pretlak  
4,5 kg

B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Tomato Pronto  
2 kg

B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Ratatouille  
2,5 kg

Paradajková omáčka 
10 kg 

B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Delikát korenie na hydinu  
600 g

Delikát tekutý 
860 ml

Delikát tekutý 
5 l

Delikát  
5 kg

B E Z  VA J E C

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Šafranová pasta  
800 g

Kvalitné sušené semolinové rezance s jednoduchou prípravou, ktoré tvoria dokonalú 
prílohu k zelenine, šalátom, mäsu, rybám či morským plodom.

Ázijské rezance

Ázijské rezance 
3 kg 

Sušené paradajky  
0,75 kg



28 29

Cestoviny 
Collezione Italiana

Priamo zo slnečného Talianska pre vás dovážame kvalitné semolinové cestoviny, 
ktoré neobsahujú pridané vajcia. Vyberte si zo širokej ponuky tvarov a veľkostí na každú 
príležitosť.

Jemná zemiaková chuť a perfektná konzistencia, akoby ste prílohu pripravovali 
od základu. Ponúknite hosťom výbornú zemiakovú kašu.

Zemiakové kaše

Ryža

S dlhozrnnou ryžou parboiled dosiahnete vždy rovnako dobrú a sypkú konzistenciu. 
Klasická príloha k mäsám, aj ako základ ďalších ryžových variácií.

Quadrucci – fliačky 
3 kg

Farfalle 
3 kg

Tagliatelle 
3 kg

Fusilli 
3 kg

Codini – Kolínka 
3 kg

Penne 
3 kg

Gnocchi 
12 kg

Spaghetti 
3 kg

Grandine – Tarhoňa 
3 kg

Zemiaková kaša s mliekom 
4 kg 

Počet porcií: 130

Zemiaková kaša s mliekom 
4x 2 kg 

Počet porcií: 262

Ryža dlhozrnná parboiled  
5 kg 

Počet porcií: 71
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To najlepšie nielen 
k mäsu

Poctivé a kvalitné ingrediencie, perfektne vyvážená chuť 
a ideálna konzistencia sú hlavné dôvody, prečo kuchári 

aj ich hostia považujú značku Hellmann’s dlhodobo 
za záruku gastronomického zážitku na úrovni. Či už riešite 

omáčky a dipy k mäsu, zemiakovým prílohám, 
zelenine, do šalátu alebo na obložené chlebíčky, 

v našej ponuke nájdete to pravé.

Jedinečná kombinácia chutí, ktorá perfektne doplní grilované mäso a ďalšie dobroty 
z grilu. Stačí si vybrať Hellmann’s Barbecue omáčku k mäsu a je to!

Tisíc ostrovov 
1 l

Caesar 
1 l

Med a horčica 
1 l

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

Dresingy

Obohatiť ponuku šalátov môže byť veľmi jednoduché, keď si môžete vyberať zo širokého 
radu dresingov Hellmann’s. Sú vždy rovnako dobré, a navyše kedykoľvek po ruke.

Barbecue omáčka  
4,8 kg

Omáčka k mäsu

Legenda symbolov

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

Zo surovín 
neobsahujúcich lepok

Zo surovín 
neobsahujúcich mlieko

Zo surovín 
neobsahujúcich vajcia

Zo surovín 
neobsahujúcich mäso

Bez pridaného 
glutamanu sodného

Francúzsky 
250 ml

Caesar 
250 ml

Medovohorčicový 
250 ml

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY
B E Z  VA J E C

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

Bylinková zálievka 
250 ml

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

BEZ  MASOVÉ

SLO Ž KY
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Horčice

Horčice Hellmann’s sú skvelý doplnok k akémukoľvek grilovanému mäsu či klobáse, 
osvedčia sa tiež ako základ pre rôzne variácie horčičných dipov, dresingov a studených 
omáčok.

Horčica 
3 kg

Horčica – porci 
10 ml

Počet porcií: 198

Obľúbená tatárska omáčka, na ktorej kvalitu a poctivú chuť sa môžete vy aj vaši 
zákazníci spoľahnúť. Máte na výber z veľkých aj praktických jednoporciových balení.

Tatárske omáčky

Tatárska omáčka  
5 l

Tatárska omáčka  
10 l

Tatárska omáčka – porcia 
30 ml

Počet porcií 80

Tatárska omáčka – porcia 
50 ml

Počet porcií: 80

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

bez  MLÉČNÉ

SLO Ž KY

Majonézy

Jemné, z kvalitných ingrediencií a s nezameniteľnou chuťou Hellmann’s – presne 
také sú naše majonézy. To pravé na prípravu dipov, studených omáčok, šalátov alebo 
obložených vajec.

Kečupy s príjemne sladkokyslou chuťou sa hodia k celému radu jedál. Vďaka 
špeciálnemu porciovanému baleniu a unikátnemu systému dávkovania je zaručený 
vysoký stupeň hygieny.

Kečupy

Salad  
5 l

Majonéza Decorative  
3 l

Majonéza Professional  
5 l

Yofresh  
5 l

Vegan 
2 l

Kečup  
5 kg

Kečup jemný  
840 g

Kečup – porcie 
10 ml

Počet porcií: 198

Kečup – porcie 
30 ml

Počet porcií: 80

Kečup jemne pikantný  
825 g
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Rad One Hand Bottle

Tá správna chuť vždy poruke: vysokokvalitné omáčky z prvotriednych ingrediencií 
inšpirované obľúbeným trendom street food. V praktickom balení s hygienickým 
otváraním.

BBQ omáčka  
950 g

Cesneková omáčka  
860 g

Kečup  
950 g

Majonézová omáčka  
820 g

Pikantná omáčka  
910 g

Tatárska omáčka  
846 g

Horčica  
880 g



www.unileverfoodsolutions.sk
Unilever Food Solutions 
Karadžičova 10, 821 08 Bratislava
Kuchárske štúdio UFS 
Rohanské nábřeží 670/17, 186 00 Praha 8 – Karlín
infolinka: +421 850 123 850  
e-mail: infolinka@unilever.com

#Prepped for tomorrow.

Viac receptov a užitočných rád nájdete na www.unileverfoodsolutions.sk, alebo na:

Unilever Food Solutions Slovenská republika


